
M E I S O U
F I N E  S W E E T S

P r ă j i t u r i  f i n e ,  d i n  i n g r e d i e n t e  d e  c e a  m a i  b u n ă  c a l i t a t e ,
f ă c u t e  c u  d r a g o s t e .

Candy Bar



M E I S O U
F I N E  S W E E T S

C o m a n d ă  l a  0 7 5 7  0 5 2  0 9 8  

Livrarea și amenajarea Candy Bar-ului la locație= 300/500 Lei.
 Produsele pot fi ridicate și de către client de la laborator în mod gratuit. 

3 0  R o n / P e r s  
4 buc/pers

3 5  R o n / P e r s
5 buc de pers

Ofertă 2025
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5 0 - 1 0 0  

1 0 - 1 2  
s o r t i m e n t e

1 5
s o r t i m e n t e

2 5
s o r t i m e n t e

În funcție de numărul de persoane, sortimentele se vor alege astfel:

1 0 0 - 2 0 0 > 2 0 0

Informații 

La plasarea comenzii se percepe un avans de minim 20%. Avansul se achită prin
virament bancar în baza facturii proforme, cu minim 10 zile înaintea evenimentului.
În ziua predării produselor se va emite factura finală cu restul de plată. Aceasta
trebuie achitată în maxim 2 zile.
Produsele vor fi însoțite de certificat de conformitate a calității și a condițiilor de
transport și păstrare.

S o r t i m e n t e l e  p o t  f i  a l e s e  d e  c l i e n t .
C a n d y  B a r - u l  v a  f i  d e c o r a t  î n  f u n c ț i e  d e  t e m a t i c a  e v e n i m e n t u l u i .



MINIPRĂJITURI CU INSERȚII

CHEESECAKE

Mousse cocos, inserție mango și fructul pasiunii
Mousse ciocolată neagră și inserție crocantă
Mousse ciocolată aromatizat cu cardamon și inserție de mere
coapte cu scorțișoară
Mousse cu fistic și inserție de zmeură pe blat cu fistic
Mousse ciocolată neagră și inserție cafea
Mousse ciocolată neagră și inserție vișine
Caramela - mousse ciocolata, caramel și sos caramel sărat
Lemon cu inserție de mentă 

O r e o  s i  n u t e l l a Z m e u r ă C a i s e

C ă p ș u n i
A f i n e
O r e o  s i  n u t e l l a
Z m e u r ă
C a i s e
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C a r r o t  c a k e  c u  c r e m ă
d e  b r â n z ă ,  a r o m a t i z a t ă
c u  l i m e  s a u  p o r t o c a l ă
B r o w n i e  c u  m e r i ș o a r e ,
v i ș i n e ,  n u c ă ,  s a u
z m e u r ă
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Macarons

Cake pops

Pannacotta cu sos de zmeură Raffaello / bulgări de
ciocolată

Minitarte cu vanilie, mango,
zmeură, cocos, ciocolată, sau fistic

Minipavlova cu cremă de
brânză și fructe de sezon Minieclere

Tarte cu sos caramel și
ciocolată

Verine cu mousse de ciocolată albă,
lapte sau neagră, blat tort și fructe
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Stracciatella Minichoux
ciocolata

Minichoux
zmeură

Cremeux de fistic si sos
de zmeură

Cremeux de mango si sos de
mango

Bomboane pralicrac

Doboș Prajitura cu crantz cu nucă Prăjitură Richard
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Pachete cu de prăjituri asortate, 8 bucăți (200 gr)= 28 RON
Pachet cu tortuleț din sortimentele de tort (200 gr) = 28 RON
Pachete cu produse Candy Bar, la alegere (200 gr)= 35 RON
Pachet mousse ciocolată alba sau neagră, cu inserție la alegere
(2 buc)= 35 RON

*Ambalajul nu este inclus în preț și se stabilește împreună cu
clientul.

Mărturii
P a c h e t e  p e n t r u  i n v i t a ț i

Prăjituri asortate Exemplu de tort pentru pachet cu tortulețExemplu produse Candy Bar
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F e l i i  d e  t o r t :  1  b u c a t ă  ( 1 2 0 g )  /  p e r s o a n ă .  P r e ț =  1 5  R O N  /  f e l i a
M a c h e t ă :  P r e ț =  1 2 0  R O N  /  e t a j *
T o r t  N a ș i =  1 4 0  R O N /  K g
* T o r t u l  d e  d e a s u p r a  m a c h e t e i  s e  n u m ă r ă  c a  ș i  u n  e t a j .
* M a c h e t ă  d e  p r e z e n t a r e  s e  p o a t e  f a c e  d u p ă  m o d e l u l  c l i e n t u l u i .  Î n  f u n c ț i e
d e  c o m p l e x i t a t e a  e i ,  s e  p o a t e  p e r c e p e  u n  c o s t  s u p l i m e n t a r  p e n t r u  m a c h e t ă .

Torturi 

I n f o r m a ț i i
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S o r t i m e n t e  t o r t u r i

T o r t  c u  c i o c o l a t ă
B l a t  n e g r u
M o u s s e  c i o c o l a t a  n e a g r ă
I n s e r ț i e  c u  c r o c a n t  d e  a l u n e
M o u s s e  c i o c o l a t ă  n e a g r ă
I n s e r ț i e  c u  z m e u r ă  s a u  v i ș i n e

T o r t  c u  f o i  d i n  b e z e a  ș i  v i ș i n e
F o i  d i n  b e z e a  c u  c a c a o
M o u s s e  d e  c i o c o l a t ă  n e a g r ă  c u  v i ș i n e

T o r t  c u  z m e u r ă  ș i  f r u c t u l  p a s i u n i i
B l a t  d e  c a c a o  s a u  v a n i l i e
M o u s s e  c i o c o l a t a  a l b ă  c u  f i s t i c ,  i n s e r ț i e  d e  z m e u r ă  ș i  z m e u r ă
p r o a s p ă t ă
M o u s s e  c i o c o l a t a  a l b ă  c u  i n s e r ț i e  d e  f r u c t u l  p a s i u n i i  ș i  m a n g o

T o r t  w h i t e  b e r r y  c u  c i o c o l a t a  a l b ă  ș i  f r u c t e  d e  p ă d u r e  s a u
z m e u r ă

B l a t  a l b  d e  v a n i l i e ,  î n s i r o p a t  c u  l a p t e  a r o m a t i z a t  c u  l i m e
C r e m ă  m a s c a r p o n e  ș i  i n s e r ț i e  d e  f r u c t e  d e  p ă d u r e
J e l e u  d e  z m e u r ă  p e  f i e c a r e  b l a t
D e c o r  e x t e r i o r  –  c r e m ă  d e  n i v e l a r e  d i n  b r â n z ă

T o r t  p r o f i t e r o l  
B l a t  a l b ,  n e g r u  s a u  n u c ă
M o u s s e  c i o c o l a t ă  n e a g r ă ,  c a r a m e l  s a u  a l b ă
M i n i c h o u x  c u  c r e m ă  v a n i l i e  s a u  c r e m ă  d e  f i s t i c
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S o r t i m e n t e  t o r t u r i

T o r t  m e d o v i k  b a n o f f e e
F o i  c u  m i e r e
C r e m ă  c u  b r â n z ă
C a r a m e l
B a n a n e

T o r t  m e d o v i k  c l a s i c
F o i  c u  m i e r e
C r e m ă  d e  b r â n z ă
V i ș i n e  ș i  n u c ă

T o r t  m e d o v i k  c u  l ă m â i e
G a n a c h e  d e  l ă m â i e  
I n s e r ț i e  d e  z m e u r ă

Tort medovik banoffee Tort medovik cu lămâieTort medovik clasic

T o r t  m e d o v i k  -  c a c a o  ș i
g a n a c h e  d e  c i o c o l a t ă

F o i  c u  m i e r e  ș i  c a c a o
C r e m ă  d e  b r â n z ă
G a n c h e  d e  c i o c o l a t ă

T o r t  m e d o v i k  -  c i o c o l a t ă
F o i  c u  m i e r e  ș i  c a c a o
C r e m ă  d e  c i o c o l a t ă
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S o r t i m e n t e  t o r t u r i
R a s p b e r r y  c h o c o l a t e
 •  B l a t  a l b  s a u  n e g r u
 •  M o u s s e  c i o c o l a t ă  n e a g r ă
 •  M o u s s e  c i o c o l a t ă  a l b ă
 •  M o u s s e  d e  z m e u r ă
 •  J e l e u  d e  z m e u r ă
 •  C r o c a n t  c u  n u c ă  s a u  a l u n e

T o r t  f r e s h  c u  c i o c o l a t ă  n e a g r ă  ș i  f r u c t e  d e  p ă d u r e
 •  B l a t  n e g r u
 •  C r e m ă  d e  c i o c o l a t ă  n e a g r ă  ș i  m a s c a r p o n e
 •  C r e m e u x  c i o c o l a t ă
 •  J e l e u  f r u c t e  d e  p ă d u r e

T o r t  A n c a
B l a t  n e g r u  d e  c a c a o
M o u s s e  c a r a m e l  c u  b u c ă ț i  d e  c i o c o l a t ă
F o i  d o b o s
C r e m ă  d i p l o m a t  c u  f r u c t e  d e  p ă d u r e

T o r t  s p a r t a k  n a k e d
F o i  c u  m i e r e  ș i  c a c a o
C r e m ă  f i a r t ă  c u  l a p t e  ș i  u n t
Z m e u r ă  ș i  c ă p ș u n i  p r o a s p e t e

Tort spartak naked



M E I S O U
F I N E  S W E E T S

P r ă j i t u r i  f i n e ,  d i n  i n g r e d i e n t e  d e  c e a  m a i  b u n ă  c a l i t a t e ,
f ă c u t e  c u  d r a g o s t e .

“ A m  p r i m i t  a t â t  d e  m u l t e
c o m p l i m e n t e  p e n t r u  c a n d y

b a r - u l  d e  l a  n u n t a  n o a s t r ă ,
î n c â t  v r e a u  s ă - l  r e c o m a n d

t u t u r o r . “

R ă z v a n  A .

“ P r ă j i t u r i l e  a r a t ă  e x t r a o r d i n a r ,
p â n ă  l a  c e l  m a i  m i c  d e t a l i u ,
i a r  g u s t u l ,  s i n c e r ,  e  c e l  m a i
b u n  c a n d y  b a r  p e  c a r e  l - a m
g u s t a t  d i n  t o a t e  n u n ț i l e  l a

c a r e  a m  f o s t . “

A n d r e e a  B .

C o m a n d ă  l a  0 7 5 7  0 5 2  0 9 8  


